Cup

REGULAMIN KONKURSU
»GARDEN GOURMET YOUNG CULINARY CUP”

1. Postanowienia ogélne

1.1

12

Organizatorem Konkursu ,GARDEN GOURMET YOUNG CULINARY CUP” (dalej ,Konkurs”) jest
NESTLE Polska S.A. z siedzibg w Warszawie, ul. Domaniewska 32, 02-672 Warszawa, wpisana
do rejestru przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy

w Warszawie, Xl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego, KRS 0000025166, NIP
527-020-39-68, BDO 000016180, kapitat zaktadowy 48.378.300 zt, w petni optacony (dalej
,Organizator”).

Konkurs trwac bedzie od dnia jego ogtoszenia, do dnia jego rozstrzygniecia, ktére bedzie miato
miejsce w Rzeszowie. Termin finatu zostanie podany po zakonczeniu przyjmowania zgtoszen, tj.
po 27.10.2024.

2. Adresaci Konkursu, zgtoszenie udziatu w Konkursie

2.1

2.2.

2.3.

24.

b)

2.5.

W Konkursie moga uczestniczy¢ wytacznie szkoty Srednie o profilu gastronomicznym (licea

profilowane, technika i szkoty zawodowe), znajdujace sie na terenie Polski.

Konkurs rozpoczyna sie 2 wrzeénia 2024 r. Od tego dnia do 18.10.2024 r. dla szkét, ktére beda

zainteresowane, przeprowadzane bedg przez naszych Doradcéw Kulinarnych prezentacje

produktowe/ warsztaty w Szkotach, ktére zgtoszg takg potrzebe. Kontakty do oséb, do ktérych
nalezy zgtaszac chec przeprowadzenia takiej prezentacji podany zostanie na stronie internetowej,
do ktoérej link zawarty bedzie w mailu, ktéry przestany bedzie wraz z tym Regulaminem.

W celu wziecia udziatu w Konkursie, szkota spetniajgca warunki, o ktérych mowa w punkcie 2.1,

powinna wystac zgtoszenie udziatu w Konkursie na adres mailowy:

maria.krolikowska@pl.nestle.com z dopiskiem w tytule , GARDEN GOURMET YOUNG CULINARY

CUP — zgtoszenie” w nieprzekraczalnym terminie od 19.10.2024 do 27.10.2024 r.

Na zgtoszenie udziatu w Konkursie sktada sie:

formularz zgtoszeniowy sporzadzony zgodnie ze wzorem, ktoéry opublikowany bedzie na stronie

internetowej, do ktérej link zawarty bedzie w mailu, w ktérym bedzie wskazany konkretny zespét

(dwuosobowy) ze szkoty, ktérej zgtoszenie dotyczy;

materiat przygotowany przez konkretny zespoét ze szkoty, ktérej zgtoszenie dotyczy, w postaci

prezentacji/ zdje¢ z opisem (praca konkursowa), ktéry to materiat zawierat bedzie:

e przepis (sktadniki, sposdb przygotowania oraz zdjecie) dania gtéwnego z roslinnymi
zamiennikami miesa marki Garden Gourmet — przepis ten bedzie wykonywany podczas
kolejnych etapow Konkursu;

o wykaz dodatkowego sprzetu niezapewnionego przez Organizatora (sprzet dostarczony przez
Uczestnikow).

Przygotowanie materiatu nastepuje wtasnym staraniem i na koszt danej szkoty/ uczniéw.

zgoda na wykorzystanie wizerunku Uczestnikéw oraz zgoda na wykorzystywanie zdjec i przepisu

autorskiego dania Uczestnikéw w Social mediach i na stronie internetowe] Nestlé Professional

wraz z podaniem nazwisk autorow.

Zgtoszenie udziatu w Konkursie nalezy wypetni¢ zgodnie z prawda i czytelnie. Zgtoszenie powinno

by¢ podpisane przez wychowawce klasy, z ktérej pochodzi zespdt, o ktérym mowa



2.6.

2.7.

2.8.
2.9.

2.10.

2.11.

w punkcie 2.3.b) lub dyrektora/zastepcy dyrektora szkoty, ktérej zgtoszenie dotyczy.

Organizator zastrzega sobie prawo weryfikacji danych zawartych w zgtoszeniu udziatu

w Konkursie.

Zgtoszenie udziatu w Konkursie niespetniajgce warunkéw okreslonych w Regulaminie, zgtoszenie
wystane po terminie lub zgtoszenie, co do ktérego nie istniata mozliwos¢ weryfikacji danych lub
weryfikacja ta byta negatywna, nie bedzie brane pod uwage w Konkursie.

Weryfikacja zgtoszen bedzie dokonywana przez Jury powotane przez Organizatora.

Podczas weryfikacji oceniane bedzie powigzanie tematu pracy konkursowej ze sztukg kulinarng,
kreatywnos$¢, pomystowose, indywidualizm, wartosci artystyczne, walory estetyczne, ogélne
wrazenie.

Osoby, ktére zakwalifikujg sie do Pétfinatdéw zostang poinformowane o fakcie nie pézniej niz do
31.10.2024 r.

Do poétfinatéw zostanie zakwalifikowanych tgcznie 16 dwuosobowych zespotow.

3. Zasady wytonienia zwyciezcy Konkursu

3.1

3.2.
3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.
3.8.

3.9.

3.10.

3.11.

3.12.

Drugim etapem eliminacji jest udziat w lokalnym Potfinale (potfinaty odbeda sie w czterech
lokalizacjach na terenie Polski — lokalizacje bedag podane w formularzu zgtoszeniowym).

Koszty transportu oraz ewentualnego noclegu w miejscach pétfinatdw sa po stronie Uczestnikow.
Niezbedne sprzety tj. kuchnia indukcyjna, piekarnik, zlew, deski do krojenia, noze, sztu¢ce, miski,
garnki, patelnie zostang zapewnione w miejscu organizowanego potfinatu. Drobny sprzet

tj. blendery, formy do pieczenia, sprzety typu Thermomix, miksery i inne, ktére potrzebne beda
do przygotowania przepisu Uczestnik musi zapewni¢ we wtasnym zakresie. Organizator
dopuszcza mozliwos¢ korzystania takze z wtasnego sprzetu. Niezbedne sktadniki potrzebne do
przygotowania dan konkursowych zapewnione musza byc¢ przez Uczestnika konkursu

z wyjatkiem produktéw dostepnych w portfolio Nestlé Professional (Uczestnicy zostang
poinformowani o produktach z portfolio Nestlé Professional, ktdére zapewni Organizator na
podstawie przestanego przepisu — pozostate organizowane sg po stronie Uczestnika).

Potfinat polegat bedzie na przygotowaniu na zywo potrawy (jednego dania gtéwnego

z nadestanego zgtoszenia konkursowego w ilosci 5 oddzielnych porcji celem zaprezentowania
przed Jury) z wykorzystaniem produktéw Nestlé Professional (w tym produktu marki Garden
Gourmet), ktére zapewnione beda przez Organizatora oraz zaprezentowanie wykonanego dania
przed Jury. Czas na przygotowanie to 2 godziny zegarowe.

ZwyciezcoOw lokalnych Potfinatow wytania Jury Konkursu. Cztonkéw Jury Konkursu powotuje
Organizator.

Zwycieskie zespoty zostang wybrane na podstawie oceny przygotowanych potraw przez Jury

w Konkursie (na podstawie ilosci zdobytych punktéw) z uwzglednieniem nastepujacych Kryteriow:
powigzanie tematu pracy konkursowe] ze sztuka kulinarng, kreatywnos$¢, pomystowosc,
indywidualizm, wartosci artystyczne, walory estetyczne, ogélne wrazenie.

Z kazdego z czterech Potfinatow Jury wytania po jednym dwuosobowym zwycieskim zespole.
Decyzja Jury Potfinatu w zakresie wytonienia zwyciezcy jest ostateczna i wigzaca dla wszystkich
uczestnikéw Konkursu.

Whytonieni finalisci wezmag udziat w ostatecznej konkurencji finatowe] w Rzeszowie, gdzie
przygotuja i zaprezentujg po raz kolejny swoj przepis.

Koszty transportu do Rzeszowa sg po stronie Uczestnikow.

Koszty noclegu dla Uczestnikdéw Finatu oraz jednego opiekuna (jedna noc — w przeddzien Finatu)
bedg pokryte przez Organizatora (0 miejscu noclegu Uczestnicy zostang poinformowani
maksymalnie na tydzien przed terminem Finatu).

Niezbedne sprzety tj. kuchnia indukcyjna, piekarnik, zlew, deski do krojenia, noze, sztucce, miski,
garnki, patelnie zostang zapewnione w miejscu organizowanego potfinatu. Drobny sprzet

tj. blendery, formy do pieczenia, sprzety typu Thermomix, miksery i inne, ktére potrzebne bedg
do przygotowania przepisu Uczestnik musi zapewni¢ we wtasnym zakresie. Organizator
dopuszcza mozliwos¢ korzystania takze z wtasnego sprzetu. Niezbedne sktadniki potrzebne do
przygotowania dan konkursowych zapewnione musza byc¢ przez Uczestnika konkursu



3.13.

3.14.
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z wyjatkiem produktéw dostepnych w portfolio Nestlé Professional (Uczestnicy zostang
poinformowani o produktach z portfolio Nestlé Professional, ktére zapewni Organizator na
podstawie przestanego przepisu — pozostate organizowane sg po stronie Uczestnika).

Finat polegat bedzie na przygotowaniu na zywo potrawy (jednego dania gtéwnego z nadestanego
zgtoszenia konkursowego w ilosci 5 oddzielnych porcji celem zaprezentowania przed Jury),

z wykorzystaniem produktéw Nestlé Professional (w tym produktu marki Garden Gourmet), ktére
zapewnione beda przez Organizatora oraz zaprezentowanie wykonanego dania przed Jury. Czas
na przygotowanie to 2 godziny zegarowe.

Zwyciezce Konkursu wytania Jury Konkursu. Cztonkdéw Jury Konkursu powotuje Organizator.
Jury Konkursu wytania 1 zwycieski dwuosobowy zespdt Konkursu, ktéremu zostanie przyznana
nagroda gtéwna, o ktdérej mowa w punkcie 4.1. Zwycieski zespdt zostanie wybrany na podstawie
oceny przygotowanej potrawy przez Jury w Konkursie (na podstawie ilosci zdobytych punktéw)
z uwzglednieniem nastepujacych kryteribw: powigzanie tematu pracy konkursowej ze sztukg
kulinarng, kreatywnos¢, pomystowosé, indywidualizm, wartoSci artystyczne, walory estetyczne,
ogoblne wrazenie.

Decyzja Jury Konkursu w zakresie wytonienia zwyciezcy jest ostateczna i wigzaca dla wszystkich
uczestnikdw Konkursu.

4. Nagroda, ogtoszenie wynikéw

4.1.

4.2.

4.3.

Nagroda gtdéwng w Konkursie dla zwycieskiego zespotu jest tygodniowy staz w Restauracji
Boreczna (wraz z noclegiem i wyzywieniem) pod okiem Szefa Kuchni Wojciecha Harapkiewicza.
Organizator przewidziat jedng ww. nagrode (tj. Jury wytoni w Konkursie w sumie jeden
dwuosobowy zespot zgodnie z punktem 3))

Wyniki Konkursu zostang ogtoszone przez Organizatora niezwtocznie po zakonczeniu Konkursu
(w dniu Finatu).

Otrzymujacy Swiadczenia wymienione w punkcie 4.1 niniejszego regulaminu zobowigzany bedzie
wtasdciwie rozpoznac skutki podatkowe zwigzane z ich otrzymaniem.

5. Postanowienia kohcowe

5.1.

5.2.

5.3.

54.

55.

Zasady, na jakich sg przetwarzane dane osobowe zawarte w zgtoszeniach udziatu w Konkursie,
uzyskane w zwigzku z organizacja i przeprowadzeniem Konkursu, opisane zostaty w formularzu
zgtoszeniowym.

Organizator ani inne podmioty wspodtpracujgce z Organizatorem przy organizacji Konkursu, nie
ponoszg odpowiedzialnosci za btedy i uchybienia uczestnikdw Konkursu (w tym ich
reprezentantéw) lub os6éb trzecich | wynikte z nich ewentualne opdznienia, badz
nieprawidtowosci w przebiegu Konkursu.

Wszelkie pytania dotyczacej organizacji Konkursu nalezy kierowa¢ mailem na adres:
maria.krolikowska@pl.nestle.com lub pisemnie na adres: Nestlé Polska S.A. ul. Domaniewska 32,
02-672 Warszawa, z dopiskiem Konkurs ,GARDEN GOURMET YOUNG CULINARY CUP".
Organizator zastrzega sobie prawo dokonania zmian w niniejszym Regulaminie, ktére nie beda
naruszac¢ podstawowych zasad Konkursu ani praw nabytych przez uczestnikow Konkursu.
Wszelkie kwestie nieuregulowane niniejszym Regulaminem reguluje Kodeks Cywilny.



